
LUNDI	3 MARDI	4 JEUDI	6					MENU	VEGETARIEN VENDREDI	7
Chou	rouge Salade	piémontaise Salade	verte Feuilleté

Crispy	de	poulet Escalope	de	dinde Poisson
Haricots	beurre Poêlée	campagnarde Omelettine	3	fromages Julienne	de	poireaux

Yaourt	nature	sucré Purée	de	fruits Liègeois	sur	coulis
Cake Crème	Mont	Blanc	chocolat

LUNDI	10 MARDI	11 JEUDI	13 VENDREDI	14
Salade	de	pâte	à	la	dinde Carottes	râpées Salade	Monbéliarde Boulettes	de	blé

Grenadin	de	veau Roti	de	porc Poisson Chunk	de	poulet
Ratatouille Potatoes Haricots	vert Mélange	de	légumes

Mont	Blanc	vanille Fromage Fromage	
Ile	gourmande Fruit Fruit

LUNDI	17 MARDI	18 JEUDI	20 VENDREDI	21
Concombre	à	la	crème Feuilleté	du	pécheur Salade	verte Samoussas	aux	légumes

Cuisse	de	poulet Crousti	emmental Lasagne	provençale Poisson
Flageolets Petits	pois Pommes	cubes
Fromage Ile	flottante Fromage Danette		chocolat
Fruit Fruit

MARDI	24 MARDI	25 JEUDI	27 VENDREDI	28
Nems Petit	grillage	au	chèvre Carottes	rapées Salade	verte

Noix	de	joue	de	porc Milanaise	de	volailles Boulettes	sauce	tomate
Brocolis Pôëlée	4	légumes Brandade	de	morue Spgahettis
Flamby Fromage

Fruit Mousse	au	chocolat Yaourt		aux	fruits

Viande	origine	France	et	Europe

Menu	non	contractuel
Poisson	selon	arrivage

MENU	CANTINE	DU	3	AU	31	MARS	2025

	
	

	
	
	

	
	

	
	
	

	
	

	
	
	

	
	

	
	
	

	
	

	
	
	

	
	

	
	
	

	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	

	
	
	

	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	


